’” Uno non puo pensare bene, amare bene,
dormire bene, se non ha mangiato bene *

- Virginia Woolf -
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ANTIPASTI

ANTIPASTO 1 PERS [Sélection de charcuterie] % 24.50 €

ANTIPASTO 2 PERS [Sélection de charcuterie] 32.50 €

ANTIPASTO io e Te (MAX 4 PERS) 45.50 €

[Sélection de charcuterie italienne e fromage e calamar frits e scampis frits e artichauts e panzerotti]

FOCCACIA 8.00 €
ENTREES FROIDES

PORCHETTA DI ARICCIA 17.50 €

Chiffonnade de porchetta e creme de parmesan e tomates sechees e batonnet de pain toastes

BRUSCHETTE TRENTAQUATTRO 19.50 €

Tomates cerises e creme de basilic e Burrata di Andria

FRESELLE CAPRESE . 19.50 €

Friselle o salade de tomates fraiches e mozzarella di bufala e olives taggiasche e basilic

FRESELLE PANAREA 21.50 €

Friselle e saumon fume e ricotta e tomates jaunes e menthe fraiche

CARPACCIO DI MANZO CLASSICO 21.50 €

Carpaccio de boeuf e roquette e copeaux de parmesan e huile d'olive extra vierge

VITELLO TONNATO 21.50 €

Carpaccio de veau cuit basse t° e creme de thon e capres e olives noires

o CARPACCIO DI PESCE SPADA
Carpaccio d'espadon e huile de menthe e ricotta fraiche e citron e tomates sechees

NOS SALADES

MITICO 19,50 €
Salade mixte e mozzarella di bufala e olives taggiasche e jambon abruzzese e Copeaux de parmesan e origan

POLIPO 23,50 €

Salade de poulpe grille e olives taggiasche e tomates cerises e pomme de terre froide e persil plat e citron

MARE E MONTI 25,50 €

Saladé mixte e scampis grillés e fruits de saison e burrata di Andria e vinaigrette maison

ENTREES CHAUDES

SCAMPIS FRITTI 21,50 €
Scampis frits pannés e Sauce tartare maison (5 pc)
CALAMARI FRITTI 21,50 €
Calamars frits pannés, sauce tartare maison [5 pc]
CROCHETTE DI PARMIGGIANO 21,50 €
Croquettes au parmesan e mozzarella e nid de roquette e citron (2pc]

h * SCAMPIS TRENTAQUATTRO 23,50 €
Scampis vin blanc sauce napoli e béchamel e aubergines gratinées e Mozzarella e parmesan
SCAMPIS SABAUDIA 23,50 €

Scamypi e nduja e gorgonzola e noix e basilic
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LES PATES DE LA TRADITION ROMAINE

MEZZE MANICHE RIGATE CACIO E PEPE 1750 €
Pecorino e parmesan e Poivre

MEZZE MANICHE RIGATE CARBONARA 2350€
Guanciale e joue de porc du sanglier e vin blanc e oeuf e pecorino e parmesan

TONNARELLI ALLA ROMANA 2350 €
Spaghetti alla chitarra e sauce tomatee e boulettes de viande hachee e basilic

MEZZE MANICHE RIGATE ALLAMATRICIANA 26,50 €
Sauce tomatee e joue de porc du sanglier e vin blanc e pecorino e burrata di Andria
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NOS PATES FRAICHES REVIS

RAVIOLI RICOTTA DI PECORA E GRANA 2350 €
Ravioli farci ricotta e parmesan e creme de pecorino e pesto de brocoli napolitain e noix e tomates datterino
PLINETTI AL TARTUFO 2350€
Ravioli farci Ricotta et truffe e creme de truffe  tomates cerises e basilic

ORECCHIETTE ALLA TOSCANA 2450€
Orecchiette sauce napoli e chair a saucisse e bufala e basilic

BUSIATE BAGOLI 26.50 €
Pates torsadee e ncluja e scampi e gorgonzola e chips de ventricing

GNOCCHI SIGNATURE 26.50 €
Gnocchi farci champignons des bois e gorgonzola e chips de capocollo e beasto [Basilic]

PANZEROTTI PANAREA 2650 €
Ravioli ricotta et saumon fume e bechamel evin blanc e tomates sechees e epinards

MEZZE MANICHE RIGATE D’ALBA 2750 €
. Guanciale e joue de porc du sanglier e vin blanc e oeuf e pecorino-e parmesan e creme de truffe e burrata

TONNARELLI ALLO SCOGLIO 3250 €

Spaghetti alla chitarra e basilic e Poglee de fruits de mer e sauce napoli e tomates fraiches o basilic
Gambas e langoustines [moules selon arrivage)
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TAGLIATA DI MANZO | 31.50€
Emincé de boeuf e roquette e copeaux de parmesan
creme balsamique e tomates sechees

ENTRECOTE DU JOUR 400gr | 35.00€
VIANDE DE PRESTIGES MATUREES AVEC OS ke & SANS OS 400GR
N’hésitez pas a consulter notre tableau de suggestion

«Viande de prestige»

Accompagnement frites ./ Pommes de terre au romarin < | Salade

N SE S N
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ESCALOPE MILANESE 26.50€
[Escalope de veau pannéee a la chapelure e oeuf]

ESCALOPE PARMIGGIANA 29.50€
[Escalope de veau pannée e sauce napoli e basilic e aubergine gratinee au parmesan et mozzarella)
ESCALOPE FIORENTINA 29.50€
[Escalope de veau pannée e bechamel e ail @ epinards gratineés au parmesan et mozzarella)

ESCALOPE TAURASI 29.50€
[Escalope de veau pannée e Jambon de parme e roquette e tomates cerises e basilic ¢ copeaux de parmesan)
ESCALOPE TRENTAQUATTRO 30.50€
[Escalope de veau pannée e roquette e tomates cerises e basilic e bufala e creme balsamique]
ESCALOPE AL TARTUFO 32.50€

[Escalope de veau pannée e creme de truffe e jambon de parme e basilic e creme de truffe e gratineée mozzarella)

FRITES 6.00€
PATES FRAICHES NAPOLI 6.00€
. PDT ROMARIN 6.00€
SALADE 6.00€ 3 POIVRES 6.00€6 | ARCHIDUC 6.00€

TRUFFE 6.00€
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32,50 €
32,50 €
37,50 €
« mangiamo »
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MARGHERITA 12,00 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait et basilic

PROSCIUTTO 13,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e jambon

FUNGHI : 13,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait ¢ champignons

SALAME 14,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de Jait &t salami

HAWAI 15,00 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de Iait e jambon et ananas

NAPOLI 15,00 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e anchois e capres e olives noires

TROPEA ' 15,00 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e thon e oignons

CAPRI 15,50 €

Saucetomate san Marzano e fleur de lait e jambon e champignons

SOLE MIO 16,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e jambon e salami piquant e oeuf cru

QUATTRO FORMAGGI 16,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e gorgonzola e parmesan e taleggio

ALLA ROMANA 16,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait ¢ champignons e oignons e lardons

CALZONE 16,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de /a/'t. e jambon e champignons e 0ignons e oeuf e olives noires

CAMPAGNOLA 16,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e poivrons e champignons e oignons e artichauts e aubergines e origan

QUATTRO STAGIONI 17,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e jambon e artichauts ¢ champignons e olives noires

PARMIGGIANA 17,50 €
_ Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e parmesan e aubergines e roquette

MONTAGNOLA 18,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e chevre e miel e l[ardons

XXX IV Toutes nos pizzas sont garnies avec de l'origan, « mangiamo »
Si vous n'‘en souhaitez pas, merci de le spéecifier
lors de votre commande



VESUVIO

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e salami piquant e ‘nduja

VELENOSA

17,50 €

18,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e poivrons e salami piguant e nduja

CRUDAIOLA

18,50 €

Sauce tomate san‘Marzano e fleur de lait e jambon de parme e roquette e tomates cerise

AL TARTUFO

18,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e saucisse toscane e creme de truffe e roquette e parmesan

ALLA NORMA

18,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e aubergines e basilic e ricotta fraiche apres cuisson

REALE

18,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e gorgonzola e champignons e jambon de parme e parmesan

SCAMPIS

Sauce tomate san Marzano e fleur de [ait e scampis e huile a I'ail

PESCATORE

18,50 €

21,50 €

Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e fruits de mer e huile a I'ail [moules selon arrivage)

ROSANERA

21,50 €

Fagotin, sauce tomate san Marzano e fleur de lait ¢ mortadelle e grain de pistache e bufala apres cuisson

BIANCANEVE

Fleur de lait e gorgonzola e taleggio e parmesan

CAPRESE

Fleur de lait @ bufala e parmesan e tomates fraiches e roquette

PANAREA

Fleur de lait ¢ Saumon fume e épinards e boursin

TRENTAQUATTRO

16,50 €

18,50 €

19,50 €

20,00 €

Fleur de lait e, apres cuisson mortadelle e mozzarella di bufala e roquette e tomates sechéees

SUPPLEMENTS a2.00€
anchois, artichauts, capres, champi-
gnons, oeufs cru, oeufs cuits,

oignons, olives noires, parmesan,
roquette, sauce tomatee, tomates
fralches, poivrons, miel, tomates se-
chées, mozzarella fior di latte, ananas,
aubergines, salami, gorgonzola, talle-
gio, thon, jambons cuits,

fromage de chevre

SUPPLEMENTS

saucisses de toscane,
creme de truffe,

scampis, jambons de parme

a 6.00€

SUPPLEMENTS
Burrata
Mozzarella di buffala

a9.00€
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MARINARA (VEGAN) 12,00 €
Sauce tomate san Marzano e huile extra vierge e ail e basilic
MAMMA MARGHERITA 14,00 €
Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e huile extra vierge e basilic
SALAMINO 17,00 €
Ricotta & ‘nduja dans la crodte e tomate'san Marzano e fleur de lait e salami piquant e huile extra vierge e basilic
NONNA MIA 18,50 €
Sauce tomate san marzano e fleur de lait e aubergines jambon cuit e ricotta salee
QUEEN BUFALA 19,00 €
Sauce tomate san Marzano e mozzarella de bufala apres cuisson e huile extra vierge e basilic
STRACCIATA 19,00 €
Sauce tomate san Marzano e coeur de burrata apres cuisson e tomate datterini e creme de basilic
POLPETTA 19,50 €
Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e boulettes de viande hachée e aubergines frites
ricotta salée e menthe fraiche
KING BURRATA 20,50 €
Sauce tomate san Marzano e fleur de lait e jambon de parma e burrata e basilic
huile extra vierge e creme de parmesan
FRIARIELLA 18,50 €
Friarielli [Broccoli napolitain] e fleur de lait e saucisse toscane
MORTAZZA 19,00 €
Creme de pistache e fleur dé lait e mortadelle e burrata e grains de pistache
ARICCIA 19,00 €
Creme de poivron jaune e fleur de lait @ porchetta en fin de cuisson e creme de gorgonzola
TRINACHIA 19,50 €

* Fleur de lait e jambon de parme e roquette e copeaux de parmesan e creme balsamique

TRENTAQUATTRO NAPOLITAINE 21,50 €

En étoile o fleur de lait ¢ gorgonzola e ricotta fraiche e bresaola e tomates fraiches e basilic e miel

XXX IV * toutes les pizzas Napolitaines sont servies avec du basilic « mangiamo »



